


оборудования,). 

Ежедневно Проверка соблюдения графика работы столовой. Ответственные сотрудники за 

организацию питания, члены 

комиссии  

Ежедневно Контроль качества и безопасности поступающих продуктов. Проверка 

сопроводительной документации на пищевые продукты. 

Ответственные сотрудники за 

организацию питания, члены 

комиссии  

Ежедневно Контроль за отбором и хранением суточной пробы в полном объеме согласно 

ежедневному меню (включая пищевые продукты промышленного производства) в 

соответствии с санитарно-эпидемиологическими требованиями. 

Ответственные сотрудники за 

организацию питания, члены 

комиссии  

Ежедневно. Контроль рациона питания учащихся.  Проверка соответствия предварительного заказа 

примерному меню. Фактический рацион питания должен соответствовать 

действующему Примерному меню. 

Ответственные сотрудники за 

организацию питания, члены 

комиссии  

По мере 

необходимости. 

Оформление претензионных актов в случае обнаружения недостатков в ходе оказания 

Услуг на объекте. 

Ответственные сотрудники за 

организацию питания, члены 

комиссии  

1 раз в неделю. Контроль соблюдения условий и сроков хранения продуктов. Проверка буфетной 

продукции. 

Ответственные сотрудники за 

организацию питания, члены 

комиссии  

В начале 

каждого 

полугодия. 

Проверка соблюдения требований САНПИН  к оборудованию, инвентарю. Ответственные сотрудники за 

организацию питания, члены 

комиссии  

1 раз в неделю. Контроль температурных режимов хранения в холодильном оборудовании. (При 

отсутствии регистрирующего устройства контроля температурного режима во времени 

информация заносится в «Журнал учета температурного режима холодильного 

оборудования»). 

Ответственные сотрудники за 

организацию питания, члены 

комиссии. Представители 

Исполнителя. 

1 раз в 

четверть. 

Контроль   за массой порционных блюд.  Ответственные сотрудники за 

организацию питания, члены 

комиссии  

1 раз в неделю. Контроль за соблюдением сроков годности, температурно влажностного режима и 

условий хранения пищевых продуктов, установленные изготовителем и 

соответствующие санитарно- эпидемиологическим требованиям при хранении, 

продукции, в том числе скоропортящейся и особо скоропортящейся, а также готовой 

кулинарной продукции и полуфабрикатов. 

Ответственные сотрудники за 

организацию питания, члены 

комиссии  

1 раз в месяц. Контроль за нахождением готовых для выдачи первых и вторых блюд на мармите или 

горячей плите не более 2-х часов с момента изготовления, либо в изотермической таре 

(термосах) – в течение времени, обеспечивающего поддержание температуры не ниже 

Ответственные сотрудники за 

организацию питания, члены 

комиссии  



температуры раздачи, но не более 2-х часов. Не допускается подогрев готовых блюд, 

остывших ниже температуры раздачи. 

1 раз в четверть Заседание школьной комиссии по питанию с приглашением классных руководителей 1-

11-х классов по вопросам:  

- Охват учащихся горячим питанием 

- Соблюдение сан. Гигиенических требований. 

Ответственные сотрудники за 

организацию питания, члены 

комиссии  

Методическое обеспечение 

По запросу  Организация консультаций для классных руководителей 1-11 классов по вопросам 

организации питания. 

Ответственные сотрудники за 

организацию питания, члены 

комиссии  

По запросу Участие в совместных совещаниях, семинарах, круглых столах по вопросам 

организации питания. 

Ответственные сотрудники за 

организацию питания, члены 

комиссии  

По запросу Рассмотрение обращений  обучающихся и/или их законных представителей по вопросам 

качества и/или порядка оказания Исполнителем Услуг по организации питания в школе. 

Ответственные сотрудники за 

организацию питания, члены 

комиссии  

В конце каждой 

четверти 

Анализ практики организации дежурства по столовой Ответственные сотрудники за 

организацию питания, члены 

комиссии  

План организации работы по улучшению материально-технической базы столовой 

Ежедневно Контроль санитарного состояния пищеблока (чистота посуды, обеденного зала, 

подсобных помещений) 

Ответственные сотрудники за 

организацию питания, члены 

комиссии  

Воспитание культуры питания, пропаганда здорового образа жизни среди учащихся 

1 раз в 

полугодие 

 

Проведение анкетирования среди учащихся по вопросам качества и организации 

питания в школе. 

Ответственные сотрудники за 

организацию питания, члены 

комиссии  

1 раз в год Выступление на  родительских собраниях по вопросам организации питания в школе. Ответственные сотрудники за 

организацию питания, члены 

комиссии  

1 раз в год Обучение по педагогов, учащихся, родителей по программам «Основы здорового 

питания» разработанного ФБУН «Новосибирский НИИ гигиены» Роспотребнадзора 

Ответственные сотрудники за 

организацию питания, члены 

комиссии  

 
 


